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COOPHUENTE es una organización tiene como objetivo comercializar y promover la producción
de hortalizas y papas producidas en la comuna de Canela, aportando así a un mayor bienestar de
sus socios y familias, mejorando las oportunidades que se pueden presentar si trabajan de
manera individual, esta cooperativa está conformada por 18 pequeños agricultores de la comuna
de Canela los cuales en conjunto disponen de 8,4 Ha, de las cuales 6,3 ha se encuentran
cultivadas con especies hortícolas, en su mayoría papas, mientras que el 2,1 ha son cultivadas con
frutales (Paltos).
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Pos i c i ona r a l a Coope ra t i va de Huen te l auquén
c o m o u n a o rg a n i z a c i ó n p ro d u c t o ra d e
a l imentos de ca l idad reconoc ida a n ive l
nac iona l e in ternac iona l por ent regar un
produc to de exce lenc ia y ve la r e l b ienes ta r de
sus soc io s y co l abo rado res

visión

Genera r una producc ión hor to f ru t í co l a de
exce lenc ia pa ra sa t i s f a ce r l a s neces idades de l
mercado loca l y reg iona l cumpl iendo con los
más a l tos es tándares ca l idad ex ig idos por
nuest ros c l ientes .

misión



La Cooperativa Agrícola de Emprendedores nace en el 21 de junio de 2017

con 8 socios activos, principalmente con la intención de mejorar las ventas en

su producción de papas ya que estacionalmente hay épocas de mucha

bundancia donde se les complicaba conseguir clientes, con la ayuda de la

cooperativa se les facilito la constitución de fondos y servicio, al mejorar su

productividad y lograr ser mas competitivo en el mercado y la búsqueda

de potenciales clientes.

La zona de Huentelauquen se caracteriza por tener una mayor escala de producción en la

comuna de Canela, esto se debe a que cuenta ermanente con un recurso hídrico, por ende,

los terrenos son mas cultivables además de un clima que los favorece.

Hasta el momento el foco de la cooperativa es en aprender y enseñar a sus asociados

materia mas técnica en la producción agrícola, ejorando sus procesos y organización.

En el año 2018 gracias a la cooperativa los asociados comenzaron a vender más

de 2 mil kilos de papas a la empresa de servicios Merkén, concesionaria de la

Junta Nacional de Auxilio Escolar y Becas (JUNAEB)con el objetivo de promover

los productos regionales, este acuerdo se logro gracias al apoyo recibido por parte

del Programa de Asociatividad Económica (PAE) de Indap.
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En el año 2019 la Cooperativa de Emprendedores de Huentelaquen recibió un incentivo

en el marco del programa “Cosecha de Fundación Minera Pelambres”, este aporte permitió

mejorar las condiciones del proceso de limpieza y ensacado de hortalizas y papas.

2019 fueron beneficiados por Secotec en el programa “Fortalecimiento Gremial y
Cooperativo” el cual apoyo a la Cooperativa en materia de asesorías de gestión,
capacitaciones, marketing e infraestructura.

El 2019 se llevo a cabo un proyecto apoyado por FIA denominado “Programa

de fortalecimiento productivo y de gestión de la Cooperativa Agrícola de Emprendedores

de Huentelauquén Limitada”, línea 1, el cual aporto a una mejora en los procesos

operativos que lleva a cabo la cooperativa, además fue posible observar

oportunidades de negocios claras que podrán permitir a la cooperativa

proyectar un mayor desarrollo para su crecimiento.

En el 2020 se lleva a cabo el proyecto FIA línea 2 el cual tiene como objetivo la agregación

de valor a la producción de papas, buscando crear líneas de procesos de cuarta gamma,

para tener un producto terminado de mayor valor.
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El año 2021 la cooperativa aborda un proyecto ambicioso, comenzar a implementar una

planta de cuarta gama para venta de procesados para el canal HORECA. En este proyecto

y con la gestión del programa PAE de INDAP, se comienzan a gestionar recursos de diferentes

fuentes de financimiento: INDAP, SERCOTEC, CORFO, FIA, FMLP.

El año 2022 la cooperativa comienza la marcha blanca de la planta, comenzando la

venta de prototipos y la búsqueda de clientes en el canal HORECA.
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El proceso es una labor fundamental, porque entra la
papa o el producto interno a la bodega, se limpia, se
le saca el exceso de tierra, se lava, se pela, se lava
nuevamente, se le aplica conservante, se estila
(pérdida de exceso de agua), se pesa, se sella al vacío
y se guarda a temperatura de 3 a 7° C., monitoreando
constantemente el stock procesado para asegurar la
calidad del producto.



El producto debe almacenarse en refrigeración entre 3-7º C.

Recomendamos lavar y enjuagar el producto antes de
cocinar (mejora el sabor del producto y aumenta la duración
del aceite en el caso de fritura).

Recomendamos consumir el producto una vez abierto.

Debido a las características del envasado de este producto,
debe manejarse con cuidado para evitar las perforaciones
del envase.



En t rega r in fo rmac ión
h o n e s t a y c o n fi a b l e

q u e p e r m i t a u n a
ó p t i m a c o m u n i c a c i ó n

y segur idad en t re
n u e s t r o s

c o l a b o r a d o r e s

TRANSPARENCIA

E n t r e g a r p r o d u c t o s
f r e s c o s y a t i e m p o e s
e l c o m p r o m i s o q u e

t i enen los soc io s con
la coopera t i va .

Responsabilidad
E lb ienes ta r de los
c o l a b o r a d o r e s y e l

e n t o r n o d e l a
c o o p e ra t i v a e s

f u n d a m e n t a l p a ra u n
me jo ramien to
con t inuo de la
o rgan i zac ión .

Solidaridad

E l t raba jo en equ ipo
d e n u e s t r o s s o c i o s

p e r m i t e u n p r o d u c t o
f r e s c o y d e
exce lenc ia .

Unión

N o s p r e o c u p a m o s
t o d o s l o s s o c i o s p o r
e n t r e g a r p r o d u c t o s

q u e c u m p l a n c o n
a l t o s e s t á n d a re s d e

ca l idad.
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